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PUNTAJE MINIMO: 86.25

Folio: Referencia: /7938
Muestra: 7938 i 31-mar-23
Cliente: OMBLIGO DE LUNA-Margarita (LAVADO)
Resultado del anlisis al café pergamino
Humedad (%) Densidad (g/It) Bola (%) Rendimiento (kg/qq) Mancha (%)
12.0 704 0.0 55.0 1.4
Tipo de mancha y otras observaciones: [CONCHAS, MORDIDOS Y BROCADOS
(g aproximados de café verde para comercializacion*, obtenidos por cada 57.5 kg de pergamino: 423
Dtras pruebas fisicas al grano verde (sin tostar] Resultado de la evaluacién mediante el protocolo de la SCA

Tamaiio del grano Atributo Puntos
Sobre Zaranda 15 (Mediano a granc  96.65%  |Fragancia/aroma 8.50
Bajo Zaranda 15 (Muy chico) 3.35%  |Sabor 8.08
Forma del grano Sabor residual 8.17
Planchuela 92.82% |Acidez 817
Deformidad (caracol, triangulo, 7.18%  |Cuerpo 7.92
Comentarios durante la catacion: Uniformidad 10.00
ELEGANTE, COMP'LEJA, CAE EN FRIO, Balance 7.92
Taza limpia 10.00
Dulzura 10.00
Conclusiones y observaciones: Puntaje del catador 8.33

PUNTAJE MAXIMO: 88.25 Defectos 0.00 Notas de sabor:
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Esta muestra fue evaluada por los catadores Q Andrea Paola Garcia Gtz, Mayra T. Sanchez Cortes y Teresa Hdz Matias

Su vigencia de acreditacion como catador Q se puede consultar en : hitps://database coffeeinstitute org/users/graders/arabica
Clasificacion Grado SCA Parametros fisicos (Referencia)
90-100 Especial Extraordinario Tamafo Forma ; d D dad Bola Rendimi
£5-89.99 Especial Excelente
S0 % omas arriba | 90% o méas de 57.5 KgiQgo
lal Muy bu
80-84.99 Especl y. eno de 715 planchuela 10AL 12% | 700 g/t o mayor | Menos del 2% ks Menos de 5%
<80 Mo Especial
“*5in defectes primarios NC= Mo calculado MNA= No Aplica NM= Mo Medido gllt= Gramos por litra Kg/Qg= Kilogramos por quintal

*Los kg efectivos de café verde para
El analisis se realiza a partir de una muestra
Este reporte NO es un certificado y los idos en este |

Itad ¥ fer otra infe fa en el p
responsabilidad al emisor por el mal use de este documento, Mientras ne se indigue o
el cliente y con vigecia e 30 dias.

idn de 100% sobre 215, 0% de deformidad y sin defectos fisicos.
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