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Folio: Referencia: /8180
Muestra: 8180 ' 05-jun-23
Cliente: OMBLIGO DE LUNA_Lavado - Coop RT
Resultado del analisis mediante el protocolo de la Specialty Coffee Asociation of America
Pruebas fisicas al grano verde (sin tostar) Resultados de la catacion
Tipo de defecto #Defectos Atributo Puntos Descripcion
Negro completo 0 Fragancia/aroma 1.75
Agrio completo 0 Sabor 7.67
Cereza seca(bola) 0 Sabor residual 7.50
Danado por hongo 0 Acidez 7.92
Materia extrana 0 Cuerpo 7.75
Brocado severo 0 Uniformidad 10.00
Total de defectos primarios 0 Balance 7.58
Nearo parcial 0 Taza limpia 10.00
Aario Parcial 0 Dulzura 10.00
Pergamino 0 Puntaje del catador 1.75
Flotador 0 Defectos 0.00
Inmaduro 0 Puntaje Final 83.92
Averanado 0
Conchas 1 Tamaiio del grano Forma del grano
Partidos/mordidos 4 Zaranda 19 (7.540 mm Grande) 20.00% | planchuela 95.43%
Cascara 0 Zaranda 18 (7.143 mm Grande) 31.14% |Deformidad | 4.57%
Brocado ligero 0 Zaranda 17 (6.746 mm Mediano) ~ 29-14%
Total defectos secundarios 5 Zaranda 16 (6.35 mm Mediano) 16.00% [Humedad: 109 %
Total de defectos 5 Zaranda 15 (5.953 mm Chico) 343% |Densidad: |713 g/lt
Comentarios durante la catacion: Baio Zaranda 15 (Muy chico) 0.29%
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Clasificacion Grado SCA . . .
BTh L. cam_n -— — Parametros Normativa SCA para fisicos Paramétros referencia
E p ario
85-80.99 Especial Excslente Preparacion SCA: 0 Defectos primarios/ maximo | Humedad Densidad Mmm“
80-84.95 Especial Muy bueno 5 Defectos secundarios/ 0 quakers (vanos) al 700 gto
sl hicate 10-12% o/ <070
<80 No Especial mayor
**Sin defectos primarios NC= Mo calculado MA= No Aplica NM= No Medido allt= Gramos per litro Kg/Qg= Kilogramos por quintal
El analisis se realiza a partir de una muestra reg de 350 gramas de calé verde.
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