Cafecdlm Reporte de Catacion

N Evaluacion Panel Catadores Q-PERGAMINO

CAFECOL, A.C.
Campus III BIOMIMIC del Instituto de Ecologia A.C., Edificio A, Planta Baja
Carretera antigua Xalapa-Coatepec no. 351, El Haya, Xalapa, Ver. C.P. 91070
Tel/Fax: 52(228) 8 42 18 00 Ext 3092 cafecol.ac@gmail.com, www.cafecol.mx

Folio: Referencia: /8563
Muestra: 8563 ' 24-abr-24
Cliente: OMBLIGO DE LUNA_SERGIO_HONEY
Resultado del analisis al café pergamino
Humedad (%) Densidad (g/It) Bola (%) Rendimiento (kg/qq) Mancha (%)
10.3 727 0.0 56.1 2.4
Tipo de mancha y otras observaciones:| MORDIDOS, CONCHAS, BROCA LIGERA, COSTRA NEGRA, INMADUROS
Kg aproximados de café verde para comercializacion*, obtenidos por cada 57.5 kg de pergamino: 439
Otras pruebas fisicas al grano verde (sin tostar) Resultado de la evaluacion mediante el protocolo de la SCA

Tamaiio del grano Atributo Puntos
Sobre Zaranda 15 (Mediano a grand ~ 97.07%  |Fragancia/aroma 7.83
Bajo Zaranda 15 (Muy chico) 293%  |Sabor 7.75
Forma del grano Sabor residual 7.58
Planchuela 98.54% |Acidez 8.00
Deformidad (caracol, triangulo, 1.46%  |Cuerpo 7.75
Comentarios durante la catacion: Uniformidad 10.00
MEJORA EN FRIO, FALTA INTENSIDAD, Balance 775
Taza limpia 10.00
Dulzura 10.00
Conclusiones y observaciones: Puntaje del catador 7.83

Defectos 0.00 Notas de sabor:

CHOCOLATES, ALMENDRA, CANA DE

. . AZUCAR, CARAMELOS, NUECES, FRUTAL,
Puntaje Final 84' 50 FLORAL, ELOTE, VAINILLA, PANELA,

LIMON, , ,
Florales
4
Fendlicos 35 Frutales
3
Fermentados Herbales
Terrosos Nueces
Piroliticos * Caramelos
Resinosos Chocolates
Especiados
==FRAGANCIA ~=AROMA —SABOR POSGUSTO

Esta muestra fue evaluada por los catadores Q Stephany Escamilla Femat, Mayra T. Sanchez Cortes y Gabriela Campos Vela
Su vigencia de acreditacion como catador Q se puede consultar en : hitps://database coffeeinstitute.org/users/graders/arabica

Clasi ion Grado SCA Para fisicos (Referencia)
90-100 Especial Extracrdinario Tamafio Forma Humedad Densi Bola Rendimi Mancha
85-89.99 Especial Excelente B I ey 575 Ke/0a
amas arriba o mas de B (=]
80-84.99 Especial Muy bueno i e 0AL12% | 700gMomayor | Menos del 2% Sl Menos de 5%
<80 No i

**Sin defectos primanas NC= Mo calculado MA= No Aplica NM= No Medido giit= Gramos por litro KaiQg= Kilegramos par quintal
“Los kg efectivos de café verde para ializacian, estan para una f 360 de 100% sobre Z15, 0% de deformidad y sin defectos fisicos
E| analisis s realiza a partir de una muestra rep iva de 250 gramos de café pergamine. La evaluacion sensorial es realizada a partir de |a muestra tostada sin mancha,
Este reporte NO e un ¥ los en este instrumento son los obtenides a partir de la muestra que el interesado entrega al laboratorio de prmhas Se prohibe el uso de los resultados,

otra en el presente dwummrom cualgquier fin que tenga como resultado ef dolo o perjuicio al al emisor por el
mai uso de este dacnmsmm Mientras no se indigue i son los en Ia fecha de emision y solo son validos para la muestra sntregsdapor el chemeycmwgmaamo‘hs.




