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Folio: Referencia: /8718
Muestra: 8718 I 22-nov-24
Cliente: LOTE COMUNITARIO_RT_HONEY
Resultado del analisis mediante el protocolo de la Specialty Coffee Asociation of America
Pruebas fisicas al grano verde (sin tostar) Resultados de la catacion
Tipo de defecto #Defectos Atributo Puntos Descripcion
Negro completo 0 Fragancia/aroma 7.83
Agrio completo 3 Sabor 7.58
Cereza secalbola) 0 Sabor residual 742
Dafiado por hongo 0 Acidez 7.58
Materia extrana 0 Cuerpo 742
Brocado severo 0 Uniformidad 10.00
Total de defectos primarios 32 Balance 742
Negqro parcial 0 |Taza limpia 10.00
Agrio Parcial 0 Dulzura 10.00
Pergamino 0 Puntaje del catador 7.67
Flotador 0 Defectos 0.00
Inmaduro 0 Puntaje Final 82.92
Averanado 0
Conchas 1 Tamaiio del grano Forma del grano
Partidos/mordidos 4 Zaranda 19 (7.540 mm Grande) 16.57% Planchuela 91.43%
Cascara 0 Zaranda 18 (7.143 mm Grande) 22.29% |Deformidad | 8.57%
Brocado ligero 0 Zaranda 17 (6.746 mm Mediano) 29.43%
Total defectos secundarios s Zaranda 16 (6.35 mm Mediano) 24.00% Humgdad: 10.2 %
Total de defectos 8 |Zaranda 15 (5.953 mm Chico) 6.00% |Densidad: 727 g/lt
Comentarios durante la catacion: | paio Zaranda 15 (Muv chico) 1.71%
LIGERO ASTRINGENTE, , CUERPO MEDIO, , , Conclusiones y observaciones:
CHOCOLATES, CARAMELOS, VAINILLA, PAJA, MIEL,
PLATANO ASADO, CANELA, TORONJA, CARDAMOMO,
MUECES, FRUTAS, .,
I Florales
4
Fendlicos as Frutales
3
Fermentados Herbales
Terrosos Nueces
Piroliticos Caramelos
Resinosos “Chocolates
Especiados
=FRAGANCIA ==AROMA —SABOR RESABIO

Esta muestra fue evaluada por los catadores Q Grader M. Teresa Hermadez Matias, Slephany Escamlla Femat, .Jozabem Cnnes Lopez
Su vigencia de acreditacion como catador Q se puede consultar en : hitps.idatabase.cc
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Clasif Grado SCA 2
P: fl
T Especial Extraordinario ‘arameiros Normativa SCA para fisicos Paramétros referencia
B5-89.99 Especial Excelente Preparacién SCA: 0 Defectos primarios! maximo | Humedad Densidad *“,jf;:"‘“f‘]‘“
80-84.99 Especial Muy buena 5 Defectos secundarios/ 0 quakers (vanos) al
1 :
pr No Especial tueste 10-12% 700 g/t o mayor =070
“Sin defectos primarios MNC= No calculado Na= No Aplica M= Mo Medida git= Gramos por litro Kg/Qg= Kilogramas por quintal
|EI ansiisis so resiza a partir de una muestra representativa de 350 gramas de café verde
Este reporte NO es un ceﬂ!ﬁcado ¥ Jns en este son los a partir de la muestra que el inferesado entrega al laboratorio de pruebas. Se prohibe el uso de
los en el presente documento pwa cna\rquier fin que tenga como resuftado & dolo o perjuicio &! de
responsabilidad al emlsorpnrel mei uso de este documento. Mientras no se indigue lo s0n los idos en Ia fecha de emision y solo son validos pars la muestra anmagarte

\por el cliente y con vigecia e 30 dias.




